MOJO VERDE (kanarisch)

1 grine Gemusepaprika

2-3 Stengel Petersilie

1 Stengel frischer Koriander

1 Knoblauchzehe

1 Tasse Ol (Leindl, Olivendl)

Y Teeloffel Kimmel und 1 Teel6ffel gemahlener Pfeff  er im Mdrser zerstampfen
Essig und Salz nach Geschmack

Die Gemtusepaprika von den Kernen befreien und klein schneiden. Die Knoblauchzehe
fein hacken. Zusammen mit den anderen Zutaten im Mixer purieren.

Schmeckt wunderbar zu Papas arrugadas oder aber auch einfachen Pellkartoffeln mit
Schale.

Guten Appetit!
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